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TAPAS Planche MIXTE

Pop-corn sucré/salé - 5 € CHARCUTERIES & FROMAGES - 26 €
(80/60 Q) saucissons et jambon ibériques

' ' & fromages de saison*
Chips artisanales - 5,50 €

*la sélection peut varier selon les arrivages
au sel de Camargue (125 g)

Tartinables maison - 6,50 €

*Selon arrivages Les week-ends

(100 g) . oA
en journee
Hot Dog - 9 €

Saucisse (Francfort ou volaille)

pain viennois et oignons frits Expresso - 2,80 €

Noisette - 3 €

Patatas Bravas - 8 € Café Créme - 4,50 €
Pommes de terre Double Expresso - 5 €
servies avec notre sauce Bravas Chocolat chaud - 6,50 €

Thé DAMMANN - 5 €
Tarama au corail d’oursin - 8 €

(90 g) Jus frais pressé (40cl) - 8 €

Pommes Golden, carottes & gingembre
Rillettes pur Canard - 12,50 €

Comptoir de la Gastronomie
(180 g)

Nuggets de poulets - 12,50 €
(10 pieéces)

SUCRERIES

Les Cannelés Camarguais - 12 €
de la patisserie Calamel
a Aigues-Mortes - (4 piéces)

Cake du Jour - 6 €
Fait maison
( 150 g )

Prix nets - La liste des allergénes et 1l’origine des viandes sont disponibles au bar - 2026

Earl Grey, Yunnan, thé Vert, rooibos...




VINS ET CHAMPAGNES

BLANC

Chardonnay IGP OC BIO (18 c1) 7,50 € / (75 c1) 29,50 €

Cuvée la Terrienne Vignobles Jeanjean Vin de France BIO (75 cl) 27 €
Chablis AOP Domaine Laroche (75 cl) 43 €

ROUGE

Cote du Ventolix - Domaine Alain JAUME, AOP BIO (18 c1) 7,50 € [/ (75 c1) 27 €

Le Loup dans la Bergerie - Domaine 1’Hortus IGP Pays Herault (75 c1) 29,50 €

Les Trois Roches - Domaine Chermette AOP Moulin & Vent, cru du Beaujolais (75 cl) 39 €

ROSE

Le Pive Gris IGP BIO Sable de Camargue

(Canette 25 c1) 8 € [ (75 c1) 29,50 € / (150 c1) 60 €

Le Pive Rosé Pétillant BIO Sable de Camargue (75 cl) 39 €

Pétale de rose BIO AOP Provence Rosé [ (75 c1) 39 € [/ (150 c1) 79 €
Minuty Prestige rosé AOP Cotes de Provence (75 cl) 45 € / (150 cl) 95 €

CHAMPAGNE

Champagne Mercier Extra Brut (12 c1) 13 € / (75 cl1) 71 €
Champagne Veuve Clicquot Brut (75 cl) 98 € [/ (150 c1) 198 €

BIERES PRESSIONS EAUX SOFTS

St-Omer Panaché Eau Neuve (50 c1) - 5 €
Demi (25 cl1) - S € Demi (25 cl1) - 5 € Perrier (Canette 33 cl) - 4 €
Pinte (50 c1)- 9 € Pinte (50 c1) - 9 € Diabolo - 6 €
Goudale Blanche Monaco / Tango Coca-Cola, Coca-Cola Zéro,
Demi (25 c1) - 5 € R~ 5 I<.:e Tea (canette 33 cl) - 5 €
pinte (50 c1)- 9,50 € Ppinte (50 c1) - 9.50 € Limonade (pression 40 cl) - 5 €
y ’ Ginger Beer UMA Bio (33 cl) - 8 €
IPA Goudale Red Bull (25 c1) - 9 €
Demi (25 cl) - 5 € Virgin Mojito - 12 €

Pinte (50 c1)- 9,50 € .
Jus de fruits & nectars ALAIN MILLIAT

SUPPLEMENT PICON + 1€ orange, péche de vignes, fraise, pomme
~ et mangue (33 cl)- 8 €
BIERES BOUTEILLES Infusion bio ALAIN MILLIAT

Carlsberg (33 c1) - 7 € framboise-menthe ou citron gingembre

corona biére sans Alcool (33 cl)- 8 €

(33 cl) - 8 €

ALCOOLS COCKTAILS

Lillet Tonic (4 c1) - 8 € Mojito (4 c1)

Ricard (3 cl1) - 5 € Caipirinha (4 c1)

Ricard Tomate / Mauresque / Perroquet Caipiroska (4 c1) 14 €
(3 cl) - 35,50 € R Moscow Mule (4 c1)

Blanc cassis, mure ou peche (18 c1) - 7,50 € Vodka + Get (4 c1)

Martini, Campari - Get 27 (4 c1) - 8 € el € cl

Vodka + Redbull (4 c1)

Rhum Captain Morgan / Gin Gordon’s / Vodka :
Tequila / Johnnie Walker Red Label Spritz (4 c1)
(alcool - 4 cl) - 12 € Ti Punch (4 c1)

Cuba Libre (4 c1) 12 €
Shooters (3 cl) - 5 € Rhum Planteur (4 c1)
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N L Planche MIXTE
VA N CHARCUTERIES & CHEESE - 26 €

Sélection of french cheese
and spanish charcuteries*

TAPAS *the selection may vary depending on the arrivals

Pop-corn salt/sugar - 5 €

e SWEETS

Crisps - 5,50 €

Camargue’s salt (125 g) Les Cannelés Camarguais
Freshly cooked by calamel pastry
Homemade spread- 6,50 € (4 piéces) - 12 €

Based on seasonal availability Cake of the day

(100 g) Homemade

(Slice) - 6 €
Hot Dog - 9 €

Chicken/Francfort sausage,
fried onions served in a Vienna loaf

Patatas Bravas - 8 € SATURDAYS & SUNDAYS

Fried baby potatoes served with

a homemade spicy mayonnaise 12 . OOPM . 18. oo PM

Sea urchin coral tarama - 8 €
Ristretto Expresso - 2,80 €

(90 g) ,
Noisette - 3 €
Duck Rillettes - 12,50 € White Coffee - 4,50 €
Specialty from Basque country Double Expresso - 5 €
(180 g) Hot chocolate - 6,50 €
Thé DAMMANN - 5 €
Chicken Nuggets- 12,50 € Earl Grey, Yunnan, Thé vert, Rooibos...
(10 bites)

Freshly squeezed
Apple, carrot & ginger
(40cl) - 8 €

Prix nets - La liste des allergénes et 1l’origine des viandes sont disponibles au bar - 2026




WINE & CHAMPAGNES

WHITE

Chardonnay IGP OC BIO (18 c1) 7,50 € [/ (75 c1) 29,50 €

Cuvée la Terrienne Vignobles Jeanjean Vin de France BIO (75 c1) 27 €
Chablis AOP Domaine Laroche (75 cl) 43 €

RED

Cote du Ventolx - Domaine Alain JAUME, AOP BIO (18 c1) 7,50 € / (75 c1) 27 €

Le Loup dans la Bergerie - Domaine 1’Hortus IGP Pays Herault (75 c1) 29,50 €

Les Trois Roches - Domaine Chermette AOP Moulin & Vent, cru du Beaujolais (75 cl) 39 €

ROSE

Le Pive Gris IGP BIO Sable de Camargue

(Canette 25 c1) 8 € | (75 c1) 29,50 € / (150 c1) 60 €

Le Pive Rosé Pétillant BIO Sable de Camargue (75 cl) 39 €

Pétale de rose BIO AOP Provence Rosé [ (75 c1) 39 € [/ (150 c1) 79 €
Minuty Prestige rosé AOP Cotes de Provence (75 cl) 45 € / (150 cl) 95 €

CHAMPAGNE
Champagne Héléne Beaugrand Extra Brut (12 c1) 13 € / (75 c1) 71 €
Champagne Veuve Clicquot Brut (75 cl) 98 € / (150 c1) 198 €

BEER ON TAP SOFTS

Lager St-Omer Panaché

Eau Neuve (50 c1) - 5 €

Hglf (25 c1) - S € Hglf (25 c1) - 5 € Perrier (can 33 cl) - 4 €

Pint (50 c1)- 9 € Pint (50 c1) - 9 € Diabolo - 6 €

IPA Goudale Monaco / Tango Coca-Cola, Coca-Cola Zéro,

Half (25 cl) - 5 € Half (25 cl) - 5 € Ice Tea (can 33 c1) - 5 €

Pint (50 c1)- 9,50 € Pint (50 c1) - 9,50 € Lemonade (draft 40 c1) - S5 €
Ginger Beer UMA Bio (33 cl) - 8 €

Pale Beer Goudale Blanche Red Bull (25 c1) - 9 €

Half (25 c1) - 5 € Virgin Mojito - 12 €

Pint (50 c1)- 9,50 €
Juice & nectars ALAIN MILLIAT

SUPPLEMENT PICON + 1€ orange, peach, strawberry, apple, mango
(33 c1) - 8 €
BEER BOTTLE Infusion bio ALAIN MILLIAT

rasberry-minth ou ginger-1lemon

Carlsberg (33 c1) - 7 € (25 c1)- 8 €

Corona alcohol free (33 c1) - 8 €

LONG DRINKS COCKTAILS

L@llet Tonic (4 c1) - 8 € Mojito (4 c1)

R:!.Card (3 Cl) = 5 € Caipirinha (4 Cl)
I(??:)Lccall):d-Tgmggeel Mauresque / Perroquet Caipiroska (4 c1) 14 €
Blanc cassis, mire ou péche (18 c1) - 7,50 € Moscow Mule (4 c1)

Martini, Campari - Get 27 (4 c1) - 8 € Vodka Get (4 c1)

Vodka Redbull (4 c1)
Rhum Captain Morgan / Gin Gordon’s / Vodka

Tequila / Johnnie Walker Red Label Spritz (4 c1)
(alcool - 4 cl) - 12 € Ti Punch (4 c1) 12 €
Cuba Libre (4 c1)
Shooters (3 c1) - 5 € Rhum Planteur (4 ci)
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LA TERRASSE

LES PIZZAS

10 €

ail ,

Marinara -

Sauce tomate, origan et olive

Chévre & Miel

Sauce tomate,
origan, fromage de chévre,

16 €

miel

TAPAS

Pop-corn sucré/salé - 5 €
(80/60 Q)

Chips artisanales - 5,50 €
au sel de Camargue (125 g)

Tartinables maison - 6,50 €

*Selon arrivages
(100 9)

Rillettes pur Canard - 12,50 €
Comptoir de la Gastronomie
(180 g)

/\\/\\

=z dur? %Uw{

mozzarella fior di latte,

Margarita - 14 €
Sauce tomate,

mozzarella fior di latte, basilic

Reine 16 €

Jambon blanc, champignons,
Mozzarella fior di latte,

basilic

Planche MIXTE

CHARCUTERIES & FROMAGES - 26 €
saucissons et jambon ibériques
& fromages de saison”*

*la sélection peut varier selon les arrivages

SUCRERIES

Glace NAICE artisanale en batonnet
Vanille, chocolat, framboise, fraise ou

citron et menthe
Les produits peuvent varier selon les arrivages

(659 ) - S5 €

Cake du jour

Fait maison ( la part ) - 6 €

Prix nets - La liste des allergénes et 1l’origine des viandes sont disponibles au bar - 2026




VINS ET CHAMPAGNES

BLANC
Chardonnay IGP OC BIO (18 c1) 7,50 € / (75 c1) 29,50 €
Chablis AOP Domaine Laroche (75 cl) 43 €

ROUGE
Cote du Ventolx - Domaine Alain JAUME, AOP BIO (18 c1) 7,50 € / (75 c1) 27 €
Les Trois Roches - Domaine Chermette AOP Moulin & Vent, cru du Beaujolais (75 cl) 39 €

ROSE

Le Pive Gris IGP BIO Sable de Camargue

(Canette 25 cl1) 8 € |/ (75 c1) 29,50 € / (150 c1) 60 €

Minuty Prestige rosé AOP Cotes de Provence (75 cl) 45 € / (150 c1) 95 €

CHAMPAGNE
Champagne MERCIER Extra Brut (12 c1) 13 € / (75 c1) 71 €

BIERES PRESSIONS EAUX SOFTS

St-Omer Monaco / Tango Eau Neuve (50 c1) - 5 €
Demi (25 c1) - 5 € Demi (25 c1) - 5 € Perrier (Canette 33 cl) - 4 €
Pinte (50 c1)- 9 € Pinte (50 c1) - 9,50 € Diabolo - 6 €
g Coca-Cola, Coca-Cola Zéro,

;PA.Goudale 5 Pangche Ice Tea (canette 33 cl) - 5 €
Pi:ie(iioct)l): 9 §0 € Ei:ie(fioci)l) --59€€ Limonade (pression 40 cl) - 5 €

¢ Ginger Beer UMA Bio (33 cl) - 8 €
Goudale Blanche Red Bull (25 c1) - 8 €

Demi (25 cl1l) - 5 €

Pinte (50 c1)- 9,50 € .
Jus de fruits & nectars ALAIN MILLIAT

SUPPLEMENT PICON + 1€ orange, péche de vignes, fraise, pomme
-~ et mangue (33 cl)- 8 €
BIERES BOUTEILLES Infusion bio ALAIN MILLIAT

Carlsberg (33 cl) - 7 € frambolse-menthe ou citron gingembre

Corona biére sans Alcool (33 cl)- 8 €
(33 cl) - 8 €

ALCOOLS COCKTAILS

Lillet Tonic (4 c1) - 8 € Spritz (4 c1)

Ricard (3 c1) - 5 € Cuba Libre (4 c1 12 €
Ricard Tomate / Mauresque / Perroquet el

(3 c1) - 5,50 €

Blanc cassis, mire ou péche (18 c1) - 7,50 €

Martini, Campari - Get 27 (4 c1) - 8 €

, : Moscow Mule (4 c1) 14 €
Rhum Captain Morgan / Gin Gordon’s / Vodka

Tequila / Johnnie Walker Red Label
seul ou accompagné (alcool - 4 cl) - 12 €
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LA TERRASSE

LES PIZZAS

Marinara - 10 € Margarita - 14 €

Tomato sauce, garlic , origan, olive Tomato sauce,
mozzarella fior di latte, basil

Chévre et Miel - 16 € Reine - 16 €
Tomato sauce, Mozzarella fior di latte, Tomato sauce, ham, mushroom,
origan, goat cheese, honey Mozzarella fior di latte, basil

TAPAS Planche MIXTE

CHARCUTERIES & CHEESE- 26 €
Pop-corn salt/sugar - 5 € y ,
(80/60 g) Selection of french cheese

and spanish charcuteries*
Crisps - 5,50 €
Camargue’s salt (125 g)

*la sélection peut varier selon les arrivages

Homemade spread - 6,50 € SUCRERIES

Based on seasonal availability

(100 g) ICE CREAM NAICE artisanale en batonnet
Vanilla, Chocolat, Raspberry ,

Duck Rillettes - 12,50 € Strawberry ou lemon & minth
Products may vary according to the arrivals

Specialty from Basque country

(65g) - 5 €
(180 g)

Cake du jour
Homemade (slice) - 6 €

Prix nets - La liste des allergénes et 1’'’origine des viandes sont disponibles au bar - 2026




VINS ET CHAMPAGNES

BLANC
Chardonnay IGP OC BIO (18 c1) 7,50 € / (75 c1) 29,50 €
Chablis AOP Domaine Laroche (75 cl1) 43 €

ROUGE
Cote du Ventolx - Domaine Alain JAUME, AOP BIO (18 c1) 7,50 € / (75 c1) 27 €
Les Trois Roches - Domaine Chermette AOP Moulin & Vent, cru du Beaujolais (75 cl) 39 €

ROSE

Le Pive Gris IGP BIO Sable de Camargue

(Canette 25 c1) 8 € [ (75 c1) 29,50 € / (150 c1) 60 €

Minuty Prestige rosé AOP Cotes de Provence (75 cl) 45 € / (150 c1) 95 €

CHAMPAGNE
Champagne MERCIER Extra Brut (12 c1) 13 € / (75 c1) 71 €

DRAFT BEER SOFTS

St-Omer Monaco / Tango Eau Neuve (50 c1) - 5 €
Demi (25 c1) - 5 € Demi (25 c1) - 5 € Perrier (Canette 33 cl) - 4 €
Pinte (50 c1)- 9 € Pinte (50 c1) - 9,50 € Diabolo - 6 €
Goudale Blanche Panaché SWIEEE el G

. . Ice Tea (canette 33 cl) - 5 €
Demi (25 c1) - 5 € Demi (25 cl1l) - 5 € ] _
Pinte (50 c1)- 9,50 € Pinte (50 c1) - 9 € SIINGUSRIope SR B 7S ©

. ‘ Ginger Beer UMA Bio (33 cl) - 8 €

IPA Goudale Red Bull (25 c1) - 8 €

Demi (25 cl1) - 5 €

Pinte (50 c1)- 9,50 €
Jus de fruits & nectars ALAIN MILLIAT

SUPPLEMENT PICON + 1€ Orange, peach , strawberry, apple or
mango (33 cl)- 8 €

BEER BOTTLE Infusion bio ALAIN MILLIAT
Rasberry & Minth ou Lemon & Ginger

Carlsberg (33 cl) - 7 € (33 c1)- 8 €

Corona alcohol free

(33 cl) - 8 €

LONG DRINKS COCKTAILS

L@llet Tonic (4 c1) - 8 € Spritz (4 c1)

Ricard (3 c1) - S € Cuba Libre (4 c1) 12 €

Ricard Tomate / Mauresque / Perroquet

(3 c1) - 5,50 €

Blanc cassis, mire ou péche (18 c1) - 6,50 €
Martini, Campari - Get 27 (4 cl) - 8 €

Moscow Mule (4 c1) 14 €

Rhum Captain Morgan / Gin Gordon’s / Vodka
Tequila / Johnnie Walker Red Label
seul ou accompagné (alcool - 4 cl) - 12 €




